
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 

 

Données techniques : 

Poids : 20 kg 
Tension : 380V 

Dimensions mm :  
400x 290 x 510 

Puissance moteur:  
0.75 kW 

Capacité production : 160kg/h 

 
  

 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Hachoir avec groupe de trituration 

entièrement amovible, le 12TS est une machine pour le hachage de viande et de farce à raviolis. Sa 

structure en acier inox est aux normes d’hygiènes HACCP et permet de pouvoir passer toutes les parties 
en contact avec la viande au lave-vaisselle.  
Orifice d’entrée de ø52mm. 
Micro-interrupteur de sécurité sur la trémie 
 
Option possible: 
 

- Système « Unger » à double coupe 
- 220V 

 
 
 

Hachoir 12TS 


